LEs ENTREES

La friture de scampi

Prosciuto di San Daniele

La salade folle au foie gras

Scampi bolliti a Chuile dolive ¢ basilico

Le tartare de saumon a Laneth e ciboulette

Le foie gras en terrine au vin doux &’ Anselmi

La salade caprese (tomates ¢ mozzarella di buffala)
Saumon cru a Lhuile d'olive & vin rouge de framboises
Le carpaccio de boeuf a Lolive ¢ lamelles de parmesan

LES PATES

Linguine ay saumon

Linguine au foie gras

Ravioli au gorgonzola

Les penne aux quatre fromages

Ravioli al pesto (fromage ¢ basilico)
Linguine a la concassée de tomates & basilico

LES PREPARATIONS AUIX TRUFEES

Le carpaccio
Les tagliolini
La salade verte
Oeufs brouilles

Linguine au foie gras

€ 20,00
€.17,00
€ 26,00
€ 20,00
€20,50
€23,00
€ 15,00
€ 16,50
€17,00

€16,50
€21,00
€ 14,50

€15,50

€15,50
€ 13,00

- €41,00

€ 34,00
€ 32,00
€37,00
€ 45,00

LES PREPARATIONS AU CAVIAR “OsciETRA” (15 Gr 52,00€)

Oeufs brouillés
Le tartare de saurmon
Lz‘rg;uine ai Saumon

€55,00
€72:50
€68,50

BTW en dienst inbegepen-TVA et service cormpris



LES VIANDES

Léescalope Milanese

Leescalope au vin blanc

Liescalope au gorgonzola

La selle Cagneay aux légumes (2cvt)

Les cotes d’agneau grillées au romarin

Filet de boeuf a la concassee de tomates ¢ basilico

Filet de boeuf au coulis de tomates, sauce créme au poivre vert

La tagliata de filet de boeuf, rucola, copeaux de parmesan
Chuile d'olives e vieux balsamico

LES POISSONS & CRUSTACES

Les gamberoni grillés a Lail

- Le filet de bar a la “Livornese”

Lescalope de saumon grillée, sauce tartare

Les scampi a la créme, safran, curry ¢ pommes vertes

Les filets de rouget poélés a la concassée de tomates et purée d’olives

MENU a € 50,50 servi pour lensemble de [a table
dessert cormpris

MEN‘U a € 34,00
dessert compris

LUNCH MENU a € 20,00
Entree - plat - café

€ 16,00
€18,50
€ 19,50
€48,00
€23,00
€28,50
€28,50

€ 30,00

€ 30,00
€ 34,00
€ 23,00
€22,00
€ 25,50



